
写真はイメージです。 / 別途お席料を330円（お一人様/税込）頂戴致します。/ 価格は税込です。
Please inform the staff if you are not good at ingredients or have allergies.  Prices in parentheses non-taxed price.

A separate seat charge of 330 yen (per person, tax included) will be charged.Price includes tax.

ANTIPASTO　前菜 季節の前菜盛り合わせ Assortment of Seasonal Appetizers

ZUPPA　スープ 里芋のポタージュ 生ハムパウダー Potage of Taro with Raw Ham powder

【ディナー】紅ずわい蟹と渡り蟹、2 種の茸のペペロンチーノ 蓮根のクロカンテ （スパゲッティ）
Peperoncino with Crab and Mushrooms with Lotus Root Croquante

PASTA　パスタ 【ランチ】湘南釜揚げしらすと蕪のアンチョビソース
白身魚の燻製パウダーをかけて （スパゲッティ） Spaghetti with Whitebait and Turnip in Anchovy sauce

【ディナー】静岡県産牛頬肉のストゥファート マッシュルームのデュクセルと温度卵
パルミジャーノレッジャーノ Braised Beef cheek with Mushroom duxelles and Hot Spring Egg Parmigiano-Reggiano

CARNE　お肉料理 【ランチ  お魚 or お肉】ブラックアンガス牛めがね（希少部位）のグリル 
焼き栗と自家製パンチェッタのエシャロットソース Grilled Beef with Roasted Chestnuts and Housemade Pancetta Shallot sauce

PESCE　お魚料理 相模湾で獲れた鮮魚のインパデッラ 螺貝と茸のソテー 
バジルソース  ボッタルガパウダーをかけて
Fresh Fish Impadella with Sauteed Mussels and Mushrooms with Basil Sauce

ランチ ￥4,800 ディナー ￥6,500全5品 全6品

DOLCE　ドルチェ アマルフィイ ドルチェ 特製デザート Seasonal Housemade Desserts コーヒー 又は 紅茶 , パン　Coffee or Tea , Bread

Autumn秋コース



苦手な食材やアレルギーをお持ちの方はスタッフまでお申し付けください。/ 別途お席料を330円（お一人様・税込）頂戴致します。 / 写真はイメージです。/ 価格は税込です。

Please inform the staff if you are not good at ingredients or have allergies.  Prices in parentheses non-taxed price.
A separate seat charge of 330 yen (per person, tax included) will be charged.Price includes tax.

                       生ビール   ・   ワイン (白・赤 )
カクテル各種   ・  ソフトドリンク各種 ( 別途ドリンクメニューからお選びください)

Draft beer/Wine (White/Red)
Various Cocktails and Soft drinks (Please choose from the separate drink menu)

with 1 DRINK
お好きなワンドリン

ク

Seasonal
Cocktails
季節限定
カクテル

夏が過ぎ少し肌寒くなり
少し夏が恋しい秋に
夏の思い出を語らいなが
飲んでもらいたい一品

Pomegranate Cocktail

お得な 1ドリンク 付

夕凪
～ローズマリーを添えて～

夏が過ぎ少し肌寒くなり
少し夏が恋しい秋に
夏の思い出を語らいなが
飲んでもらいたい一品

Yunagi

   Pasta course
オー タム パス タ コ ース

   Autumn

DOLCE
デ ザ ート

PASTA
パスタ

フレッシュポルチーニ茸と
自家製塩漬け豚バラ肉燻製のクリームソース フェットチーネ
Fittuccine with Fresh Porcini Mushrooms and Housemade Salted Smoked Pork belly in Cream sauce

コーヒー 又は 紅茶        パン　
Coffee or Tea             Bread

相模湾で獲れた鮮魚のカルパッチョ
秋の果実を添えて
Fresh Fish Carpaccio with Autumn Fruits

ANTIPASTO
前  菜

￥3,300

アマルフィイ  ドルチェの特製デザート
Seasonal Housemade Desserts

秋の高級食材
「ポルチーニ茸」を

使用したパスタ




